
              

                                              

 

 

                                          

報道関係各位                            2024 年 10 月 9 日 

株式会社ノーザンホースパーク（所在地：苫小牧市 代表者：代表取締役 吉田 勝己）が運営す

る、北海道の雄大な自然のなか馬とのふれあいを楽しめるテーマパーク「ノーザンホースパーク」

は「Brilliant Moments〜輝く時間
ひととき

」をコンセプトにサービスを提供しています。このたびノーザ

ンホースパーク内レストランにおいて、楽しみながら本格的なワインの造詣を深められる講

座「ワインアトリエ」を 2024 年 11 月から 2025 年 4 月まで、毎月開催します。 

ノーザンホースパークでは 1989 年の開園当初より、世界中から訪れるさまざまなゲス

トに北海道の豊かな自然が育んだ良質な食材を使用したメニューを提供しています。訪

れるゲストの皆様により、お食事とワインのペアリングをより楽しんでいただくことを

目的に、2008 年よりパーティや、ワインのセミナーを 130 回以上開催してきました。 

ワインの基礎からより深い知識まで、楽しみながら学べる人気講座 

「 ワインアトリエ 」 開催のお知らせ 

2024 年 11 月 16 日（土）〜2025 年 4 月 19 日（土） 

 



2024 年 11 月から 2025 年 4 月まで開催する今期の「ワインアトリエ」でもノーザンホー

スパークのソムリエが講師となり、毎月異なるテーマで参加されるゲストの皆様にワイン

の魅力や奥深さを参加者の皆様にお伝えしてまいります。 

本講座では、ワインビギナーの方や基礎からしっかりとワインを学びたい方向けの

「ベーシック」と、ワインの基礎を習得済みの方やワインの知識をより深く学びたい方

向けの「アドバンス」の 2 種類のコースから選べます。どちらのコースもテーマに合わ

せてソムリエがセレクトした 6 本のワインのテイスティングを行いながら、ワインの歴

史やブドウの品種、産地や気候による特長などを学べます。またワインに合わせてお楽

しみいただく料理として、ノーザンホースパークのシェフによる旬の素材を使った本講

座のワインが持つ魅力を存分にお楽しみいただけるコースメニューとなっています。本

講座を通じて北海道の移ろいゆく季節とともにワインを学びながら愛好家同士の交流を

深め、上質なワインと食事のペアリングを楽しめる時間
ひととき

を提供いたします。 

 

ノーザンホースパークは今後も豊かな自然環境を守り、人と馬がともに生きる持続可

能な社会と日本の馬事文化への貢献をすべく、訪れるゲストの皆さまに北海道の雄大な

自然と美しく賢い馬たちとともに「輝く時間
ひととき

」をお過ごしいただけるサービスやイベン

トを提供してまいります。 

 

◆「ワインアトリエ」講座概要   ＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿ ＿＿＿＿＿＿＿＿＿＿ 

 

ワインアトリエ アドバンス 

定員(先着予約制) 12 名 

日程 内容 料金(税込) 

2024 年 11 月 16 日(土) 
ブルゴーニュワイン 熟成編 

「シャンボール・ミュジニーを探る旅」 
\15,000 

2025 年 1 月 11 日  (土) 
比較テイスティング 

「シャンパーニュを探る旅」 
\15,000 

2025 年 3 月 22 日  (土) 
ワインの魅力 

「熟成ワインを探る旅」 
\15,000 

ワインアトリエ ベーシック 

定員(先着予約制) 14 名 

日程 内容 料金(税込) 

2024 年 12 月 7 日（土） ワイン概論 ワインの基礎＆フランスワイン \10,000 

2025 年   2 月 1 日（土） ワイン産地 「新ドイツワインを探る旅」 \10,000 

2025 年 4 月 19 日（土） ワイン産地「 北海道の可能性を探る旅」 \10,000 



【会場】ノーザンホースパーク 

【時間】13：00〜15：30 

【送迎バス】※予約制 

 ・JR 千歳駅東口発 12：30（ノーザンホースパーク 12：55 着予定） 

 ・ノーザンホースパーク発 15：40 

【予約受付】2024 年 10 月 12 日（土）9：00 より電話またはメールにて受付 

【ご予約・お問い合わせ】ノーザンホースパーク ワインアトリエ予約担当 

  TEL：0144-58-2116（10：00〜16：00）Email：northern-taste@northern-horsepark.co.jp 


